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ZORAH

LOKALITA: Arménie, Vayots Dzor

ROZLOHA VINIC: 15 ha (70 % Cervena, 30 % bila)
ROCNI PRODUKCE: 60.000 a7 70.000 lahvi
VYNOSNOST: 42 hi/ha

PODLOZi: Kamenité, vapenec, pisek

ODRUDY: Areni Noir, Voskéak, Garandmak

TOP ViNO: Yeraz

TECHNOLOG: Alberto Antonini

KONTAKT: Zorah, Rind, Vayots Dzor, Armenia
WEB: www.zorahwines.com

KdyZ jsem na Vinitaly 2016 uvidél na notebooku fotografii starych kefd, vinice a hor na pozadi, pfitahla mé jako
magnet. A stejné na mé zapUsobily dalsi zaZitky. Sympaticky Zorik Gharibian (viz foto), zakladatel vinafstvi, mé
dostal svou vétou: ,Vis, musim ty hrozny posbirat dfiv, nez na né pfijdou z hor medvédi.” To uz je pfibéh.

A pokracuje mottem na lahvi , Vines older than time“, tedy ,Kete starsi nez ¢as”.

Historie vinarstvi zacala pred par lety, kdy Zorik, Zijici v Italii, navstivil svou rodnou zemi. PGvodné planoval nakup
vinic v Toskansku, ale pohled na biblickou horu Ararat a tajemstvi mist, kde vino cca pred 6100 lety vzniklo, ho
pfinutilo zménit plany.

Vinarstvi Zorah déla jen tfi vina. Vinice pro Zorah a Karasi (bily blend) lezi ve 1400 metrech nad mofem, hrozny
pro vlajkovou lod’, jejiz vysadzeni si nepamatuje ani Zoriklv dédecek a je tedy vice nez 100 let stard, pak v 1600
metrech. O Phyloxefe samoziejmé nikdy neslysely.

Vina tu vyrabéji v souladu s pfirodou a tradici. Hlavni technolog Alberto Antonini vystudoval Univerzitu
zemédélskych véd ve Florencii, Univerzitu enologie v Bordeaux a také Univerzitu enologie v Davis v Kalifornii.
Pracoval jako hlavni technolog u Marchesi Antinori, dale u Frescobaldi a také u Roberta Mondaviho. Vyznava
filozofii kombinace inovativnosti a tradice, a na vinarstvi tak najdete klasické hlinéné amfory pro kvaseni i dfevéné
sudy pro zrani.

Jejich vlajkovd lod Yeraz (prvni z ro¢niku 2012) se okamfZité zaradila mezi nejlépe hodnocena vina svéta.
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Cervena vina

Yeraz
Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Karasi
Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Bila vina

Voski
Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Areni Noir

1600 m. n. m.; stari kefd vice nez 100 let; kamenita

Rucni sbér, selekce hrozn(, fermentace probiha spontanné v betonovych tancich na pfirodnich
kvasinkach (cely proces je teplotné fizen). Vino nasledné zraje cca 24 mésict v amforach rliznych
velikosti a tvar(, které jsou zakopany do zemé a zavoskovany. Na zrani se také pouzivaji velké
dubové sudy pro zjemnéni taninQ. Po velmi jemné filtraci jsou nasledujici rok vina lahvovana,

na lahvi stravi pred uvolnénim na trh minimalné jeden rok.

Areni Noir

1400 m. n. m.; staré kere; piskovcova bohata na vapenec a velké kameny

Rucni sbér, selekce hrozn(, fermentace probiha spontanné v betonovych tancich na pfirodnich
kvasinkach (cely proces je teplotné fizen). Vino nasledné zraje 12 mésicl v hlinénych amforach
(arménsky , karas”) riznych velikosti a tvar(i. Nékteré jsou zakopany do zemé, jiné stoji na podlaze
sklepa, coz dava vinarstvi moznost ovliviiovat jejich styl. Po velmi jemné filtraci jsou nasledujici rok
vina lahvovana, na lahvi stravi pred uvolnénim na trh 6 mésicu.

Voskeak, Garandmak

1400 m. n. m.; staré kefe; piskovcovd bohata na vapenec a velké kameny

Ruéni sbér, selekce hrozni, fermentace probiha spontanné ve velkych betonovych tancich

na prirodnich kvasinkach (cely proces je teplotné fizen). Vino nasledné zraje 11 mésicl rovnéz

v betonu. Po velmi jemné filtraci jsou nasledujici rok vina lahvovana, na lahvi stravi pred uvolnénim
na trh 6 mésica.
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