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DOMAINE BOHRMANN

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Meursault
ROZLOHA VINIC: 12,5 ha (70 % bila, 30 % cervena)
ROCNI PRODUKCE: 60.000 a7 65.000 lahvi
VYNOSNOST: 40 a7 50 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté

ODRUDY: Chardonnay, Aligoté, Pinot Noir

TOP VINO: Puligny-Montrachet ,,Grands Champs*,
Meursault "En la Barre", Meursault "Meix Chavaux"
TECHNOLOG: Dimitri Blanc

KONTAKT: 9 rue de la Barre, 21190 Meursault
WEB: www.domaine-bohrmann.com

Vinarstvi Domaine Bohrmann bylo zaloZeno v roce 2002 a jeho majitelkou je Belgi¢anka Sofie Bohrmann (viz foto).
Na vinarstvi ma na starosti propagaci a marketing vin. O jejich 12 hektard vinic, stejné jako o vinifikaci vin, se stara

Dimitri Blanc.

Ze Sofie doslova sala jeji entuziasmus a nadSeni pro véc. ,Jsem tak mlada a chci vSechno dokazat”, tvrdi. ,,Nase
historie je kratka, ale pracujeme na ni kazdy den. Mame jen jediny argument... kvalitu nasich vin.”

Vinarstvi Bohrmann ma vinice v Meursault, Puligny-Montrachet, Saint-Romain a Pommardu. Primérné stari kef(
je cca 40 let, s ¢imz uZ se da dosahovat zajimavych vysledk(l. Zasadné tu nepouzivaji chemické prostiedky
a vétsSinu vin nefiltruji. A jejich Meursault? Ochutnejte...
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Bila vina

Puligny-Montrachet AOC ,,Grands Champs“

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Vychodni expozice; cca 45 let staré; hlinito-vapenaté, v hlubsich vrstvach opuka

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha pfi kontrolované
teploté ve francouzskych barikovych sudech (30 % novych, od vice vyrobct) na kvasinkach z vinice,
kde nasledné vino také 18 mésicl zraje (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz), a pak je
bez filtrace lahvovano.

Meursault AOC "Clos du Cromin"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Jilovito-vapenaté, kamenité

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, delsi fermentace (cca 12 mésicl)
probiha pfi kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje
18 mésicu ve francouzskych barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz)
a pak je bez filtrace lahvovano.

Meursault AOC "En la Barre"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Jilovito-vapenaté

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probihd pfi kontrolované
teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje 18 mésicl ve francouzskych
barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kalG - batondaz) a pak je bez filtrace lahvovano.

Meursault AOC "Meix Chavaux"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Vychodni expozice; jilovito-vapenaté se spoustou kamenu

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, delsi fermentace (cca 12 mésicl)
probiha pti kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje
18 mésicu ve francouzskych barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz)
a pak je bez filtrace lahvovano.

Saint-Romain AOC "Murgers des Dents de Chiens"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

300 m. n. m.; jizni expozice; hlinito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, alkoholova a malolakticka fermentace
probihaji pfi kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje
12 mésicu ve francouzskych barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz)

a pak je bez filtrace lahvovano.

Saint-Romain AOC "En Remilly"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

300 m. n. m.; jizni expozice; hlinito-vapenaté s vysokym obsahem vépence

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, alkoholova a malolakticka fermentace
probihaji pfi kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje
12 mésicu ve francouzskych barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz)

a pak je bez filtrace lahvovano.

Saint-Romain AOC "Clos sous le Chateau" Monopole

Odrada:
Vinice:

Chardonnay
300 m. n. m.; jizni expozice; kere staré 35 az 55 let; udajné nejlepsi pozemek v apelaci Saint-Romain,
hlinito-vdpenaté s vysokym obsahem vapence
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Vinifikace:

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, alkoholova a malolakticka fermentace
probihaji pfi kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice, nasledné vino zraje
12 mésicu ve francouzskych barikovych sudech (s pravidelnym promichavanim kal( - batonaz)

a pak je bez filtrace lahvovano.

Bourgogne AOC Blanc "Les Belles Gouttes"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jilovité a aluvidlni; v dolni ¢asti Meursault

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probihaji pfi kontrolované
teploté v nerezovych tancich (80 %) a v dubovych sudech (20 %) na kvasinkach z vinice, v nich
nasledné vino zraje 10 mésicd, je sceleno a bez filtrace lahvovéano.

Bourgogne AOC Aligoté

Odruda: Aligoté

Vinice: 2 pozemky — dolni ¢ast Meursault (jilovité a aluvidlni davaji télo a kulatost) a Pommard (vdpencova
skala dava mineralitu)

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probihaji pfi kontrolované

teploté v nerezovych tancich (50 %) a v dubovych sudech (50 %) na kvasinkach z vinice,
v nich nasledné vino zraje 10 mésicl, je sceleno a bez filtrace lahvovano.

Cervena vina
Pommard "Vieilles Vignes"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Pinot Noir

Staré kere; jilovito-vapenaté s povrchovym stérkem

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, macerace podle kvality ro¢niku

cca 21 dnf(, fermentace probihaji pfi kontrolované teploté v dubovych sudech na kvasinkach z vinice,
v nich nasledné vino zraje podle ro¢niku 12 aZz 18 mésicll a je bez Cifeni a filtrace lahvovano. Pfipadny
sediment na dné lahve je pfirozeny!

Bourgogne Pinot Noir "Entrecoeur"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Pinot Noir

V dolni ¢asti Pommard; jilovité s vapencovym Stérkem

Ruéni sbér a sortovani, odstopkovani hrozn(, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, macerace

cca 20 dnU pfti teploté maximalné 20 ° C, fermentace probihaji pfi kontrolované teploté v dubovych
sudech na kvasinkach z vinice, v nich nasledné vino zraje 10 mésicl a je bez Cifeni a filtrace
lahvovano.

Sumiva vina
Crémant de Bourgogne AOC Brut

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

40 % Chardonnay, 40 % Pinot Noir, 20 % Aligoté

Jilovito-vapenaté

Ruéni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, kvaseni metodou Champenoise,
na kalech 12 az 15 mésicQ.

Crémant de Bourgogne AOC Rosé

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Pinot Noir

Jilovito-vapenaté

Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, kvaseni metodou Champenoise,
na kalech 12 az 15 mésicQ.
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